SAUVIGNON FORUM 2008, Mikulov

Ve ctytleté olympijské periodé se na jihu Moravy kond mezinarodni soutéz vin z odrad
Sauvignon (Sauvignon blanc) a Cabernet Sauvignon (pfi zachovani obecné platné Cistoty
nejméné 85% deklarované odridy) a cervenych cuvée s alesponn 50% podilem odrady
Cabernet Sauvignon — SAUVIGNON FORUM.

Jiz ¢tvrty rocnik pofadala spole¢nost Vinselekt Michlovsky a.s., letos pod zastitou primatora
statutarniho mésta Brna Romana Onderky a Svazu Vinait CR, za podpory Vinafsk¢ho fondu
CR. Hodnoceni vin probéhlo 12. - 14. listopadu 2008 v prostorach hotelu Galant v Mikulové.

,IV. rocnik Sauvignon Fora 2008 navazal na ro¢niky 1998, 2000 a 2004 s cilem vyzvednout
vyznam velmi uslechtilych odrid révy vinné — Sauvignon blanc a Cabernet Sauvignon.
Unikatnost a vysoka kvalita sauvignonli, péstovanych v origindlnich podminkéch trati Jizni
Moravy, nas ptivedla k uspotadani této ojedinélé mezinarodni soutéze, na niz se potkavaji
moravskd vina s pfednimi viny Evropy a zamofi,” konstatoval prezident soutcéze
doc. Ing. Milo§ Michlovsky, DrSc. ,,Nase vinafstvi, které je poradatelem, neobeslalo soutéz
zadnym vzorkem ani se Zadny nas zastupce netcastnil degustaci v hodnotitelskych komisich.
Jsem piesvédcen, Ze je to krok spravnym smérem k objektivité a seridznosti u tak vyznamné
soutéze a veéiim, ze 1 ostatni poradatelé-vyrobci nas budou v tomto nasledovat.*

Na letosnim Sauvignon Foru byly hodnoceny 233 vzorky ze 16 zemi, z toho bilych
Sauvignont 136 a ervenych Cabernet Sauvignonti véetné cuvée 87 vzorka. Vina byla
rozd¢lena do 5 kategorii:

A — suché bilé do 4g resp. 9g zbytkového cukru 100
B — bilé 9g — 45g zbytkového cukru 27
C — bil¢ sladké nad 45 g zbytkového cukru 9
D — suché cervené do 4g resp. 9g zbytkového cukru 79
F — suché Cervené cuvée 8

Hodnoceni probihalo ve tfech odbornych sedmiclennych komisich a soubézné s nimi 1 ve
tiech paralelnich komisich, do nichz byli pfizvani feditelé vyznamnych vinatskych podnik,
vinafi, obchodnici, sommeliéti — lid¢, kteii se profesn¢ vinem zabyvaji.

Odbornym komisim ptedsedali novozélandsky vinaf Nigel Davies, hlavni technolog
spolecnosti IN VINO, Francouz Alex Wagner, sommelier z burgundského Beaune, nyni
vinaf v Lucembursku a feditel vinafské Grand Jury Européen a profesor Univerzity v Lublani
Marin Berovi¢, jedna ze svétovych hodnotitelskych Spicek.

I slozeni samotnych komisi bylo mezinarodni podle principli, zavedenych pfi soutézich
garantovanych O.1.V., ackoliv letoSni Sauvignon forum do tohoto seridlu zafazeno nebylo —
naptiklad Mitja Herga ze Slovinska, vinaf a doktorand Biotechnologické fakulty v Lublani,
feditel awc-vienna Michael Edlmoser z Rakouska, ItalSti vinafi Raffaele Niedda a Francesco
Anaclerio, Spanélsky profesor Javier Carmona z Univerzity v Alicante, mad’arsky vinaf
Tamas Borbély, slovenské vinatfské Spicky ing. Vlado Mrva a Peter Matysdk a dalsi.
V ptedsednictvu Sauvignon Fora =zasedli prof. Ing. Vilém Kraus, CSc. (pfedseda
hodnotitelskych komisi), doc. Ing. Milo§ Michlovsky, DrSc. (prezident soutéze), ing. Robert
Miiller (enolog soutéze), Ing. Jaroslav Machovec (Cestny host) a Miroslav Majer ( feditel
soutéze).



Pro hodnoceni byl pouzit modifikovany 100 bodovy systém — v tabulce chybél prostiedni
sloupec pro ,,dobré* hodnoceni a hodnotitelé se museli u vSech aspektii vina rozhodnout, zda
vzhled, vin¢ ¢i chut’ je velmi dobra nebo jen dostate¢nd. Tento zplsob se nesetkal s uplnym
pochopenim, i kdyZ splnil svlij ucel — piimét hodnotitele k polarizaci jejich nazora. ,,Myslim,
ze tato skvéla soutéz by méla hodnotici systém vratit k mezindrodnimu standardu, mnoha
profesiondlnim hodnotitelim zpusobila absence stfednich hodnot ocividné problémy,*
komentoval novinku profesor Marin Berovic. ,,Myslim, ze tradi¢ni systém OIV je vhodn¢jsi.
Naopak zplisobem volby Sampiont predsedy vSech tfi komisi + pfedsednictvem soutéze
+ zastupci hostitelské zemé jsem byl velmi nadsen. Siln€ na mé zaptsobil Milo§ Michlovsky
jako skute¢na autorita. Jeho rozhodnuti neticastnit se soutéze vlastnimi viny zaslouzi nejvyssi
ocenéni.*

Podobné se vyjadiil i Novozélandan Nigel Davies: ,,Na Novém Zélandu pouzivame
20 bodovou hodnotici Skalu, uznavam ale potencial této odlisSné 100 bodové metody.
Uvédomoval jsem si, ze vypusténi sloupce "dobré" bylo trochu sporné, ale posuzovatelé tak
alespon museli o kvalitach vina premyslet. V nékterych ptipadech vsak vino nebylo tak dobre,
aby ho bylo mozné oznacit za "velmi dobré¢", bylo ale lepSi nez "dostatecné". Nicméné,
degustatofti si s danou metodou hodnoceni poradili...*

,Organizace degustaci byla profesionalni, uroven a kvalita vin byla dobra az velmi dobra,
Clenové porot byli profesiondlové z riznych oblasti svéta vina — enologové, sommeliefi,
obchodnici,” hodnoti soutéz Alexandre Wagner. , Takové degustace davaji velmi
presvédcivé vysledky pii hodnoceni tak rozdilnych vin! Pro mé bylo zajimavé zjisténi, jak
vyrazny vinarsky region je Morava - s dobrym potencialem pro vyrobu klasickych vin s peceti
terroiru, stejné jako vin moderniho stylu!*

Samotnd mezinarodni soutéz, vynikajici zadzemi v hotelu Galant 1 rdmcovy program
s navstévou vinafstvi Sonberk doznaly vSeobecného uznani, stejné jako prace organizac¢niho
Stabu, ktery pfipravil kvalitni podnik na skutecné mezinarodni Urovni s vynikajicimi
a uznadvanymi degustatory.

Vysledky soutéZe budou vyhlaSeny 12. prosince 2008 na slavnostnim veceru,
spojeném s prehlidkou vin na Nové brnénské radnici. Do té doby nebudou vysledky
zverejinovany — 13.12. je ale najdete na adrese www.sauvignonforum.com.

20 digitalnich snimki ing. Ivety LoSonské ze Sauvignon Fora si miZete stahnout
ze serveru www.e-sommelier.cz kliknutim na niZe uvedené odkazy. Jsou urceny
k volnému pouziti (royalty free) a publikaci pod podminkou uvedeni autora slovy Foto
ing. Iveta LoSonsk4a, www.e-sommelier.cz. Dalsi fotografie, véetné téch ze slavnostniho
vyhlaseni, budou umistény na stranky soutéZe www.sauvignonforum.com.
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Kontakty:

Vinselekt Michlovsky a.s. Miroslav Majer, feditel soutéze + 420 777 569 605
majerm@michlovsky.com

nebo

Radka Richterova, asistentka vedeni spolecnosti tel: + 420 519 360 870, + 420 777 569 610
e-mail: michlovsky@michlovsky.com

www.sauvignonforum.com




